Broodplankije.

Broodplankje met dips.
6.00

Retteketet het is weer tijd voor courgette!

Licht gebonden soep van courgette, ui, knoflook, bosui, courgettebloemen,
room en groente bouillon, afgemaakt met kruimels feta kaas.

8.50

Champignons Dordogne

De klassieke champignons in bierbeslag, krokant gebakken geserveerd op
frisse salade uit de tuin, uiteraard geserveerd met knoflooksaus.

11.50

Knoflookgarnalen..

Nou, de titel verraad het al, de knoflook garnalen zijn terug, gamba’s ge-
bakken in de boter met verse knoflook uit de tuin, afgeblust met een
scheutje witte wijn en room, afgemaakt met snippers uitgebakken bacon.

13.50

Aalten aan zee

Tataki van rode tonijn steak, Gravad Lachs van gerookte zalm en gerookte
forel met een huisgemaakte wasabi mayonaise, botersla, kappertje, rode
ui, Zuring.

13.50

De raggende mannen

Klassieke kalfsragout met ui, bospeen, prei, champignon,
Kalf poulet, roux, kalfsfond en een scheutje room, geserveerd in
bladerdeeg.

12.50

Groot

Grolsche zijlende

Malse zijlende van de grill, geserveerd op verse groentes met een
Klassieke peper-cognac saus,

27.50

Kalfs rib-eye of the tiger.

Malse kalfs rib-eye van de grill, geserveerd met aardappelgratin,
afgemaakt met een saus van rode port en zwarte bessen,

32.50

Ex- spring in het veld....

Kalfsoester van de grill, geserveerd op een creme van knolselderij en
aardappel, afgemaakt met een jus van gesmoorde sjalotten.

27.50

Schubben met die billen....

Kabeljauw uit de oven met boter met broodkruim en boter, geser-
veerd op Ravioli gevuld met scampi, verse gamba’s uitje, bospeen,
verse tomaat,

knoflook, bieslook, scheutje room en garnalenfond

26.50

Bang Bang Cauliflower (vega)

Bloemkoolroosjes in bierbeslag, krokant gebakken, afgeblust met
een zoet-zure saus, geserveerd op roerbak noodles

met verse groentes.

22.50

Nagerechten

Hangop, klik weg, bel uw bank....

Hangop van Griekse yoghurt geserveerd op koekkruimels met een

coulis van rode bessen uit de tuin.

9.50

Flippin B*tches

Wentelteefje van Fries suikerbrood met een compote van rood fruit,
aardbeien, rode en zwarte bessen en de Engelse Tay-bes, geserveerd
met opgeklopte mascarpone met een vleugje citroen en lavendel.

9.50

Aardbeien Romanov

Verse aardbeien met een saus Romanov van mascarpone, créme de
cassis, vanille en een beetje zwarte peper, geserveerd met vanille-ijs.

9.50

Heeft u een allergie? laat het ons weten, dan komen we er vast wel uit.

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met

aardappelgarnituur.



