Broodplankije.

Broodplankje met dips.
6.00

Bewolkt, met kans op uien.

Klassiek Franse uiensoep, uien gekaramelliseerd in de boter met tijm en
rozemarijn, afgemaakt met runderbouillon, uiteraard

geserveerd met een kaascrouton uit de oven.

8.50

Champignons Dordogne

De klassieke champignons in bierbeslag, krokant gebakken geserveerd op
frisse salade uit de tuin, uiteraard geserveerd met knoflooksaus.

11.50

Roze weelde

Gerookte zalmhaas en gerookte zalmfilet, op een creme van bloemkool en
Parmezaanse kaas, salade, rode ui, kappertje, cherrytomaatje uit de tuin.

14.50

Bob Rossbief

Dungesneden Rosbief van de muis, zacht gegaard in de oven, met mieriks-
wortelmayo, cherrytomaatje, rode ui, salade, Parmezaanse kaas, gele biet.

13.50

Mooi rood
Gemarineerde Bavette van de grill, geserveerd op een salsa van
geroosterde paprika’s, Mexicaanse Tomatillo’s en cherrytomaatjes,
Geserveerd met knoflookbrood.

13.50

Dr. Pepper

Milde groene jalapeno’s gevuld met gekruid kalfsgehakt, geserveerd met
een huisgemaakte jalapeno-kaassaus. Errug lekker....

En lang niet zo pittig als je denkt...
13.50

Groot

Grolsche zijlende

Malse zijlende van de grill, geserveerd op verse groentes met een
Kklassieke peper-cognac saus.

27.50

Ex- spring in het veld

Kalfsoester van de grill, geserveerd op verse groentes met een saus
Bordelaise van rode wijn en runderbouillon, sjalot, laurier.

28.50

Dwars door grootmoeders boodschappentas.

Trio van een varkenshaasmedaillon omwikkeld met bacon, Zacht ge-
gaarde procureur en Varkenswang in een bospaddenstoelen saus, al
dit moois geserveerd op aardappelpuree en verse groentes.

25.50

Helmut Koolvis

Colin royale filet, de mooiste koolvis, in een pakketje met verse
groentes en gamba'’s, met boter uit de oven, geserveerd

met een botersaus.

25.50

Het Walfort (vega)

Boueffe Bourguignon, maar dan vega, op basis van

champignons, met winterpeen, prei, tijm, rozemarijn, rode wijn, lau-
rier, geserveerd op aardappelpuree.

23.50

Nagerechten

Citroen Parfait
De titel verraad het al, citroen parfait,
afgemaakt met een aardbeien-frambozen coulis

9.50

Creme Brulee
De Franse klassieker, altijd goed, heeft weinig uitleg nodig....

9.50

Flippin’ B*tches

Wentelteefjes van Fries suikerbrood, aangemaakt met custard en een

vleugje citroen, geserveerd met vanille-ijs, afgemaakt met een saus van

Bailey's.
9.50

Heeft u een allergie? laat het ons weten, dan komen we er vast wel uit.

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met

aardappelgarnituur.



